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ABSTRAK 

 

Ampas tahu merupakan limbah padat dari hasil pemerasan bubur kedelai dalam 

pengolahan tahu yang ternyata masih dapat dimanfaatkan menjadi beberapa 

produk olahan makanan. Kurangnya pengetahuan masyarakat mengenai 

pengolahan produk berbahan dasar ampas tahu, memotivasi penulis untuk 

membuat penelitian mengenai produk Cookies berbahan dasar ampas tahu sebagai 

oleh-oleh bagi wisatawan. Cookies yang merupakan panganan ringan, renyah dan 

termasuk dalam katagori kue kering dibuat dengan berbahan dasar ampas tahu 

untuk menambah nilai keunikan produk cookies, memanfaatkan ampas tahu agar 

memiliki nilai umur simpan yang lebih lama dan memiliki nilai jual yang lebih 

tinggi. Penelitian ini menggunakan Uji Inderawi dan Organoleptik dengan 

menguji nilai kesukaan mulai dari, rasa, warna, tekstur, variasi rasa, dan kemasan 

serta kelayakan produk ini sebagai oleh-oleh. Penelitian ini menggunakan panelis 

sebanyak 100 panelis yang terdiri dari panelis ahli, panelis terlatih dan panelis 

tidak terlatih. Hasil penelitian yang penulis temukan ini menyatakan bahwa pada 

aspek kualitas cookies memperoleh kriteria suka dan pada aspek kelayakan 

cookies sebagai oleh-oleh memperoleh kriteria sangat suka yang berarti bahwa 

produk cookies berbahan dasar ampas tahu ini telah diteima masyarakat dan layak 

untuk dijadikan sebagai oleh-oleh bagi wisatawan disebuah daya tarik wisata. 

Penelitian ini sekaligus mendukung sektor pariwisata dalam melengkapi atraksi 

wisata yang berupa kenangan yang merupakan salah satu unsur dari sapta pesona 

pariwisata Indonesia. 

 

Kata Kunci: Eksperimen, Ampas tahu, Oleh-Oleh, Daya tarik wisata, 

Wisatawan. 
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