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Keempat 

Kedua Dalam melaksanakan tugasnya sehari - hari, yang bersangkutan bertanggung jawab kepada 
Kaprodi sesuai dengan mata kuliah yang di~unya. 
Surat Keputusan ini berlaku sejak tanggal ditetapkan ~ai dengan akhir Semester Genap 
T ahun Akademik 2022/2023 
Apabila terdapat kekeliruan dalam keputusan ini akan diadakan perbal<an sebagaimana mestinya. 

Ketiga 

e aca osen engarnvu a am mata ura 

NO Mata Kuliah I Prodi Semester SKS Kelos Jumlah 
Mahasisw:i 

- 
I Foreign Case Study For Research SI 6 2 H 36 
2 Foreign Case Study For Research SI 6 2 G 36 
3 Food & Beverage Product (Practice) 03 2 I E 35 
4 Food & Beverage Product (Pracucc) 03 I 2 I A2 25 
5 Mice& Event DJ 6 2 Al 25 
6 Mice& Event SI 6 2 A2 26 
7 Mice& Event SJ 6 2 Al 30 
8 Food & Beverage Management SI 6 3 H 36 
'-) Food & Beverage Management Sl 6 3 c 35 

10 Food & Beverage Management SI 6 3 G 36 
11 Food & Beverage Management Sl 6 3 I D 31 

: Menugaskan kepada Bapak Rizky Maulana, S.P..- .. M.Pa1 
NION : 0524039401 
Sb ·o P di kl'h 

Menetapkan 
Pertama 

Menimbang 
1. Bahwa untuk kelancaran proses belajar mengajar di Sekolah Tinggi Pmisata Ambarrukmo pada Tahun 

Akademik 2022/2023, perlu segera menunjuk dosen tetap yang namanya tercantum dalam Surat Keputusan ini. 
2 Bahwa sehubungan dengan hal tersebut diatas, pertu segera menerbitkan Surat Keputusan Ketua Sekolah Tinggi 

Pariwisata Ambarrukmo. 
Mengingat 

1. Undang - Undang Dasar 1945 PasaJ 31 
2. Peraturan Pemerintah Republik Indonesia Nomor 17Tctiun 2010tentang Pengelolaan dan Penyelenggaraan 

Pendidikan 
3. Undang-Undang Nomor 12 tahun 2012 tentang Pendidikan Tinggi. 
4. Keputusan Direktur Jenderal Pendidikan tinggi Depaterren Pendidikan Nasional Republik Indonesia Nomor 

108/0IKTl/Kep./2001 tentang Pedoman Pembukaan Program Studi dan atau Jurusan. 
5. SK. Mendiknas No. 159~/0/2008 tentang ljin Operasional Sekolah Tinggi Pariwisata Ambarrukmo Yogyak<Vta 
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Kelas : D MATA KULIAH : Food & Beverage Management
Prodi : S1 Pariwisata Dosen : RIZKY MAULANA, M.Par

TANGGAL TT & NAMA PARAF
PERTEMUAN TERANG PETUGAS

Bab : Food and Beverage Management

Uraian: Memperkenalkan diri satu sama
lain serta memberikan sedikit penjelasan
mengenai Rencana Pembelajaran
Semester
Bab : Food and Beverage Management

Uraian:

Intorduction:

memperkenalkan mengenai mata kuliah
Food and Beverage Management

menjelaskan bagaimana menjadiÂ 

seorang pemimpin dalam diri sendiri
sebelum memimpin berorganisasi
Bab : Incorporate Menu Trends
Uraian:

Incorporate Menu Trends

Memperkenalkan mengenai komponen
dari sebuah Restauran yakni menu,
dengan 

harapan mahasiswa dapat memahami
bagaimana membuat sebuah menu dalam
restauran.
Bab : PengantarmatakuliahManajemen F
& B

1.    Mampu menaati disiplin yang
diterapkan selama proses pembelajaran

Uraian:
2.    Memahami pengertian Dasar
Manajemen

1.Disiplin dan komitment belajar F&B
Management

2.    Pengertian Dasar Manajemen

3.    Pengertian dan Tujuan F&B
management

Bab : Sub bagian F&B Service, Struktur
Organisasi, Tugas dan Atribut petugas F&B
Service

1. R&B Manager

Uraian: 2. Head Waiter
3. Captain Waiter

1.    Job Title dan tugas pokok setiap Sub
bagian ( section ) FB Service

4. Waiter /Waitress

5. Room Service Order Taker
2. Atribut seorang petugas F&B Service

Bab : Jenis-jenis Pelayanan menjelaskan dan mengidentifikasi dengan
tepat :

Uraian:
1.Jenis-jenis pelayanan

Jenis Pelayanan:
Jenis-jenis peralatan makanan dan
minuman

1. Table Service:

 American Service

English Service

 French Service

Russian Service

2. Counter Service
3. Self Service ( Buffet )
4. Carry out Service

Bab : Sub bagian F&B Service, Struktur
Organisasi, Tugas dan Atribut petugas F&B
Product

1.Menjelaskan pengertian FB Produk

Uraian:
1. Chef de Cousin 2.Menjelaskan struktur organisasi dan

tugas pojok masing-masing job title di
F&B Product / Kitchen

2. Sous Chef
3. Chef de Partie Menjelaskan atribut petugas F&B Product

4. Bakery
5. CookÂ 

Bab : UTS
Uraian:

UTS
Bab : Hygiene dan Sanitasi 1.    Menjelaskan dan pengertian

Hygiene dan sanitasi
Uraian:

1. Hygiene Personal 2.    Menjelaskan dan mengidentifikasi
Hygiene personal dan lingkungan

2. Hygiene Lingkungan

Bab : Pengertian Menu (Praktikum
Membuat Appetizer Indonesian &
Western)

1.    Menjelaskan pengertian menu dan
manfaat menu

Uraian:
2.    Menjelaskan dan mengidentifikasi
jenis menu

1.    Pengertian menu

2.    Manfaat menu

3.    Jenis menu
Bab : 1. Pengertian Food and Beverage
Cost dan cara penghitungan 2. Pengertian
Menu Engginering

1.    Menjelaskan pengertian FB Coct

Uraian:
2.    Cara menghitung FB Cost

1.    Pengertian FB Coct
3.    Mengoptimalkan keuntungan

2.    Cara menghitung FB Cost
4

3.    Mengoptimalkan keuntungan

4.    Pengertian Menu Engineering

5.    Manfaat Menu engineering

6.    Cara Membuat menu engineering 

11 12/14/2022

9 11/30/2022

10 12/7/2022

8 11/23/2022 UTS

6 11/9/2022

7 11/16/2022

4 10/26/2022

5 11/2/2022

3 10/19/2022

2 10/12/2022

1 10/5/2022

Sekolah Tinggi Pariwisata Ambarrukmo (STIPRAM)
Jl.Ringroad Timur No. 52. Banguntapan, Bantul.

List Kegiatan Pengajaran S1 SEMESTER GENAP 6 2020/2021

No POKOK BAHASAN SUB POKOK BAHASAN CATATAN



No NIM NAMA Klas NILAI
1 206178 Adela Octaviasari D A
2 205765 Adi Lesmana D
3 205766 Aisyah Fazira D B
4 205767 Alwi Nur Musofa D A
5 205768 Amabel Cathrin Van Bora D A
6 183802 Andika Mahkuara D
7 205769 Aniqotul Maisaroh D A
8 183865 Athario Arkan Zakaria D
9 205770 Aulia Novita Sari D A

10 205771 Calvina Maulida Rahmah D A
11 205774 Dona Doli Sianturi D B
12 205775 Edho Jhunata D A
13 206210 ELLIYANA D A
14 205776 Ernawati Fatzrin D B
15 205777 Firda Ayu Kusuma Wardani D A
16 205778 Gentah Sulfindarnarko D A
17 205780 Iffa Safanja D A
18 206165 Julihandayani D
19 205782 Karyna Yulia Dwi A'nisya D A
20 205784 Ludovikus Bryan Rivaldo Gee D B
21 205785 Meifirra Rafianni Kumala D A
22 205786 Moch Hafizh Saifullah D A
23 205787 Muchammad Tegar Prawira D A
24 205788 Nicolas Firmansyah D A
25 205790 Oktaviana Maria Buny D A
26 205791 Qotrunnada Supratikno D A
27 205792 Ramadhan Sasi Pambudi D A
28 205794 Rusli Anugrah D A
29 205796 Siti Aisyah D A
30 205798 Syafe*i Ma'arif D A
31 205801 Yuniar Arifin D A

Dosen : RIZKY MAULANA, M.Par
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