




Kelas :
I

N
o

TA
N

G
G

A
L PER

TEM
U

A
N

PO
K

O
K

 B
A

H
A

SA
N

SU
B

 PO
K

O
K

 B
A

H
A

SA
N

TT &
 N

A
M

A
C

A
TA

TA
N

PA
R

A
F

1
07/08/2023

B
ab : Perkenalan dan Kotrak Belajar. U

raian: Perkenalan D
osen, 

M
ahasisw

a, dan penyam
paian kontrak belajar

D
ijelaskan kepada M

ahasisw
a bahw

a kehadiran perkuliahan m
atkul F&B 

M
anajem

en adalh 14x tatap m
uka dengan 1x U

TS dan 1x U
AS. M

ahasisw
a 

m
em

iliki kesem
patan tidak hadir sebanyak 4x jika berhalangan m

asuk kuliah. 
M

ahasisw
a m

em
ilik kesem

patan praktikum
 m

asing-m
asing 1x untuk praktikum

 
m

em
asak, pastry, dan restaurant service. M

ahasisw
a e-learning w

ajib 

Kelas Luring

2
14/08/2023

B
ab : Pengenalan Food & Beverage M

anagem
ent. U

raian: Pengertian dan 
Tujuan Food &

 B
everage M

anagem
ent

Food & Beverage Product Food & Beverage Service Penjelasan m
engenai 

Pengertian F&B D
ept, Struktur O

rganisasi dan tugas utam
a F&B D

ept.
Kelas Luring

3
21/08/2023

B
ab : Struktur O

rganisasi, Tugas dan Atribut petugas F&B Service. U
raian: 

Sub M
ateri: Penjelasan Job Title dan tugas pokok Sub B

agian (section) 1. 
F&

B
 M

anager 2. H
ead W

aiter 3. C
aptain W

aiter 4. W
aiter /W

aitress 5. 

M
ahasisw

a m
am

pu m
enjelaskan : 1. Job Title dan tugas pokok setiap Sub 

bagian ( section ) di F&B Service 2. Atribut seorang petugas F&B Service
Kelas Luring

4
28/08/2023

B
ab : W

aiter / W
aitress. W

aiter/tress m
em

iliki peran penting dalam
 

m
em

berikan pelayanan kepada tam
u di Food &

 B
everage D

epartm
ent. 

Tugas w
aiter/tress tidak hanya sekedar m

enyajikan m
akanan dan atau 

m
inum

an kepada tam
u, nam

un lebih daripada itu.

D
alam

 m
enyajikan m

akanan dan atau m
inum

an kepada tam
u, w

aiter/tress 
m

em
iliki panduan yang disebut dengan sequence of service. W

aiter/tress 
dituntut untuk dapat bekerja secara profesional dan kom

peten, sehingga bisa 
m

em
berikan kepuasan kepada pelanggan. M

ahasisw
a terlibat diskusi selam

a 

Kelas luring.

5
04/09/2023

B
ab : Persiapan Praktikum

 Tata Boga
R

esep Praktikum
 Aneka Ayam

 N
usantara. M

ahasisw
a bekerja secara 

kelom
pok dan m

em
ilih m

enu sesuai dengan keinginan dan kem
am

puannya. 1. 
Ayam

 Lengkuas. 2. Ayam
 Paniki. 3. Ayam

 Tangkap. 4. Ayam
 Krem

es. 5. 

Kelas luring.

6
11/09/2023

Bar adalah salah satu section dari Food & Beverage D
epartm

ent sebagai 
salah satu sum

ber pendapatan departm
ent.

Bartending adalah pekerjaan seorang bartender. Bartender adalah profesi 
petugas Bar yang bertugas m

enyiapkan m
inum

an bagii tam
u. Jenis m

inum
an 

yang disajikan seorang bartender bisa berupa m
inum

an beralkohol m
aupun 

7
18/09/2023

B
ab : Sequence of Service

Sequence of Service
Kelas luring

8
25/09/2023

B
ab : Peralatan F&B Service

M
engacu kepada peran penting tersebut, m

aka perlu diidentifikasi, diketahui, 
dipaham

i, diaplikasikan (digunakan, diraw
at, disim

pan, diinventarisir) beberapa 
hal yang berkaitan dengan sarana dan prasarana kerja di departem

en Food & 

Kelas luring

9
02/10/2023

B
ab : U

TS. U
raian: M

em
buat essay tentang: Food & Beverage M

anagem
ent 

m
inim

al 500 kata.
M

em
buat essay tentang: Food & Beverage M

anagem
ent m

inim
al 500 kata. 

Batas w
aktu pengum

pulan 2 m
inggu D

ikum
pulkan dalam

 form
at docs ke em

ail 
C

hef D
odik

Kelas Luring

10
09/10/2023

B
ab : BAN

Q
U

ET. Peran F&
B

 D
epartm

ent di sebuah hotel sangat penting. 
H

al ini seperti dijelaskan berikut: 1. Sebagai 2nd back bone hotel 
revenue. (1st back bone hotel revenue com

e from
 accom

m
odation / 

room
) 2. M

elengkapi fasilitas akom
odasi dari sebuah hotel 3. M

elayani 

BAN
Q

U
ET adalah: Penyelenggaraan pelayanan perjam

uan m
akan untuk 

sekelom
pok orang. M

enurut R
iyadi (2015), Banquet adalah salah satu bagian 

dari hotel yang tidak hanya m
enyediakan m

akanan atau m
inum

an, tetapi juga 
m

engatur dan m
erencanakan sebuah acara m

ulai dari ruangan yang akan 

Kelas Luring

11
16/10/2023

B
ab : Peralatan & Perlengkapan Pelayanan (Service). U

raian: Silver w
are 

(cutleries), C
hina w

are, G
lass w

are, Linen
Peran F&

B
 D

epeartm
ent, 2nd back bone hotel revenue.  1st back bone 

hotel revenue com
ing from

 accom
m

odation (room
). M

elengkapi fasilitas 
akom

odasi dari sebuah hotel

Kelas Luring

12
23/10/2023

Praktikum
 aneka m

enu olahan ayam
 N

usantara
M

enu Praktikum
 adalah aneka olahan ayam

 N
usantara. Ayam

 Betutu, Ayam
 

Taliw
ang, Ayam

 Tangkap, Ayam
 Krem

es, Ayam
 Paniki, Ayam

 Kalasan, Ayam
 

Lengkuas 

Praktikum
 dilaksanakan 

Luring di Lab Kitchen

13
06/11/2023

B
ab : M

enu Engineering. U
raian: M

enu Engineering adalah serangkaian 
proses m

anajem
en pada Food &

 B
everage D

epartm
ent untuk m

elakukan 
rekayasa m

enu (evaluasi m
enu).

M
enu Engineering adalah serangkaian proses m

anajem
en pada Food & 

Beverage D
epartm

ent untuk m
elakukan rekayasa m

enu (evaluasi m
enu). 

M
enu engineering berfungsi sebagai alat untuk m

elakukan evaluasi terhadap: 

Kelas Luring

14
13/11/2023

B
ab : KISI-KISI U

AS. K
ISI-K

ISI U
A

S, disam
paikan kepada m

ahasisw
a 

secara luring.
K

ISI-K
ISI U

A
S, disam

paikan kepada m
ahasisw

a secara luring. M
ateri 

disam
paikan secara kom

prehensif dan sistem
atis sehingga bisa m

enjadi 
alat belajar dan refreshm

ent atas sem
ua m

ateri ajar dari aw
al kelas 

sam
pai akhir kelas.

Kelas Luring

List K
egiatan Pengajaran SEM

ESTER
 G

A
N

JIL 2023/2024

M
ATA KU

LIAH
: Food & Beverage M

anagem
ent

D
osen: D

O
D

IK PR
AKO

SO
 EKO

 H
ER

Y SU
W

AN
D

O
JO

, SSt.Par., M
M

., C
H

E
Prodi : S1 Pariw

isata

Sekolah Tinggi Pariw
isata Am

barrukm
o (STIPR

AM
)

Jl.R
ingroad Tim

ur N
o. 52. Banguntapan, Bantul.



S1 Pariw
isata

07/08/2023
14/08/2023

21/08/2023
28/08/2023

04/09/2023
11/09/2023

18/09/2023
25/09/2023

02/10/2023
09/10/2023

16/10/2023
23/10/2023

30/10/2023
06/11/2023

13/11/2023

1
2

3
4

5
6

7
8

9
10

11
12

13
14

15

1
216748

Abellia Sofia H
azza

I
√

√
√

√
√

X
√

√
√

√
√

√
X

√
√

2
13

86.67  %

2
216749

Adriel N
asrani

I
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
X

√
√

2
13

86.67  %

3
216750

Alda Tuta Kinanti
I

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

X
√

√
2

13
86.67  %

4
216751

Anargya Refkhy Perdana
I

√
√

X
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
2

13
86.67  %

5
183802

Andika M
ahkuara

D
√

√
√

√
√

X
√

√
√

X
X

√
X

√
√

4
11

73.33  %

6
216752

Angela M
ollyasta

I
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

1
14

93.33  %

7
216753

Aulia Rafi Ashari
I

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

8
216754

Aulia Syang W
idiarti

I
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

1
14

93.33  %

9
216755

C
arissa Arana Prayagati 

M
aharani

I
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

1
14

93.33  %

10
216756

D
arell Pram

udya W
ibaw

a Putra
I

√
√

√
√

X
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
2

13
86.67  %

11
216757

D
efi Istiyani

I
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

1
14

93.33  %

12
216896

D
w

i Putria Yola Sari Saogo
I

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

13
216759

Em
m

a Ardhanaresw
ari

I
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

1
14

93.33  %

14
216760

Fendi Baskara
I

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

15
216761

Fitria Agustin
I

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

16
216762

H
anif Rim

a Safarena
I

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

17
216763

H
eryanto Tarru M

ata
I

√
√

√
√

√
X

√
√

√
X

√
√

X
√

√
3

12
80  %

18
205707

I M
ade N

anda Anggara Putra
B

√
√

√
√

√
X

√
√

√
X

X
√

X
√

√
4

11
73.33  %

19
216764

Irene Verina Sinaga
I

√
√

√
√

X
X

√
√

√
√

√
√

X
√

√
3

12
80  %

20
216766

Lindha Savita
I

√
√

X
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
2

13
86.67  %

21
216767

M
aria D

ara N
atalia

I
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

1
14

93.33  %

22
216768

M
elania U

w
ong

I
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

1
14

93.33  %

23
216769

M
uham

m
ad Aldi Saputro

I
√

√
X

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

2
13

86.67  %

24
216770

N
afasya Yunika M

elia
I

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

25
216771

N
athan Athar

I
√

√
√

X
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

2
13

86.67  %

26
216772

N
issa N

uraisya
I

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

27
216773

O
ktavia Fajar Astuti

I
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

1
14

93.33  %

28
216774

Rahayu Prastyaw
ati

I
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

1
14

93.33  %

29
216776

Ribka Angelita H
asugian

I
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

1
14

93.33  %

30
216907

Riska M
elinda Sum

along
I

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

31
216777

Roy Aryanto
I

√
X

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
2

13
86.67  %

32
216778

Sabila Putri Febrina
I

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

X
√

√
2

13
86.67  %

33
205869

Sari Fia N
atasia

I
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

1
14

93.33  %

34
216779

Sherly
I

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

35
216780

Susana Sura Kelen
I

√
√

X
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
2

13
86.67  %

36
216781

Trifena G
raciana

I
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

1
14

93.33  %

37
216782

W
akhid Angga Saputra

I
√

√
√

X
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

2
13

86.67  %

38
216783

Xena Aidila Fitri Syam
I

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

AN
 :

( * )
(√

)
( X )

( S )
( I )

PRESEN
SI M

AH
ASISW

A SEM
ESTER G

AN
JIL 2023/2024

KLAS : I
M

ATA KU
LIAH

: Food & Beverage M
anagem

ent

D
osen: D

O
D

IK PRAKO
SO

 EKO
 H

ERY SU
W

AN
D

O
JO

, SSt.Par., M
M

., C
H

E

: D
iisi dengan tanngal pertem

uan
: H

AD
IR

: Tanpa ada keterangan

: SAKIT (bila ada surat pem
beritahuan)

: IJIN
 (bila ada surat pem

beritahuan)

KETERAN
G

AN

S
I

X
∑

%
N

o
N

IM
N

AM
A

Klas

TAN
G

G
AL PERTEM

U
AN

Sekolah Tinggi Pariw
isata Am

barrukm
o (STIPRAM

)

Jl.Ringroad Tim
ur N

o. 52. Banguntapan, Bantul.



S1 Pariwisata

No NIM NAMA Klas NILAI
1 216748 Abellia Sofia Hazza I A
2 216749 Adriel Nasrani I A
3 216750 Alda Tuta Kinanti I A
4 216751 Anargya Refkhy Perdana I A
5 183802 Andika Mahkuara D
6 216752 Angela Mollyasta I A
7 216753 Aulia Rafi Ashari I
8 216754 Aulia Syang Widiarti I
9 216755 Carissa Arana Prayagati Maharani I A

10 216756 Darell Pramudya Wibawa Putra I A
11 216757 Defi Istiyani I A
12 216896 Dwi Putria Yola Sari Saogo I A
13 216759 Emma Ardhanareswari I A
14 216760 Fendi Baskara I A
15 216761 Fitria Agustin I A
16 216762 Hanif Rima Safarena I A
17 216763 Heryanto Tarru Mata I A
18 205707 I Made Nanda Anggara Putra B
19 216764 Irene Verina Sinaga I A
20 216766 Lindha Savita I A
21 216767 Maria Dara Natalia I A
22 216768 Melania Uwong I A
23 216769 Muhammad Aldi Saputro I A
24 216770 Nafasya Yunika Melia I A
25 216771 Nathan Athar I A
26 216772 Nissa Nuraisya I B
27 216773 Oktavia Fajar Astuti I A
28 216774 Rahayu Prastyawati I A
29 216776 Ribka Angelita Hasugian I A
30 216907 Riska Melinda Sumalong I
31 216777 Roy Aryanto I A
32 216778 Sabila Putri Febrina I B
33 205869 Sari Fia Natasia I
34 216779 Sherly I A
35 216780 Susana Sura Kelen I A
36 216781 Trifena Graciana I A
37 216782 Wakhid Angga Saputra I A
38 216783 Xena Aidila Fitri Syam I A

MATA KULIAH: Food & Beverage 
ManagementDosen: DODIK PRAKOSO EKO HERY SUWANDOJO, SSt.Par., MM., CHE

Sekolah Tinggi Pariwisata Ambarrukmo (STIPRAM)
Jl. Ahmad Yani, Ring Road Timur 52B, Modalan, Banguntapan, Bantul, 
NILAI MAHASISWA SEMESTER GANJIL 2023/2024
KELAS : I


