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1
01/08/2023

B
ab : Perkenalan dan Kotrak Belajar. U

raian: Perkenalan D
osen, M

ahasisw
a, 

dan penyam
paian kontrak belajar

D
ijelaskan kepada M

ahasisw
a bahw

a kehadiran perkuliahan m
atkul F&B M

anajem
en adalh 14x tatap m

uka dengan 1x U
TS dan 1x 

U
AS. M

ahasisw
a m

em
iliki kesem

patan tidak hadir sebanyak 4x jika berhalangan m
asuk kuliah. M

ahasisw
a m

em
ilik kesem

patan 
praktikum

 m
asing-m

asing 1x untuk praktikum
 m

em
asak, pastry, dan restaurant service. M

ahasisw
a e-learning w

ajib intensive 
berkom

unikasi dengan dosen untuk penyam
paian m

ateri kuliah dan tugas-tugas selam
a perkuliahan

Kelas Luring

2
08/08/2023

B
ab : Pengenalan Food & Beverage M

anagem
ent. U

raian: Pengertian dan 
Tujuan Food &

 B
everage M

anagem
ent

Food & Beverage Product. Food & Beverage Service. Penjelasan m
engenai Pengertian F&B D

ept, Struktur O
rganisasi dan tugas utam

a 
F&B D

ept.
Kelas Luring

3
15/08/2023

B
ab : R

ESTAU
R

AN
T C

LASSIFIC
ATIO

N
&TYPE O

F R
ESTAU

R
AN

T. U
raian: 

R
ESTA

U
R

A
N

T C
LA

SSIFIC
A

TIO
N

&
TYPE O

F R
ESTA

U
R

A
N

T
R

ESTAU
R

AN
T C

LASSIFIC
ATIO

N
&TYPE O

F R
ESTAU

R
AN

T
Kelas Luring

4
22/08/2023

B
ab : Struktur O

rganisasi, Tugas dan Atribut petugas F&B Service
Penjelasan Job Title dan tugas  pokok Sub Bagian (section). 1. F&B M

anager. 2. H
ead W

aiter. 3. C
aptain W

aiter. 4. W
aiter/W

aitress. 5. 
R

oom
 Service O

rder Taker. M
ahasisw

a m
am

pu m
enjelaskan: 1. Job Title dan tugas pokok setiap Sub bagian ( section ) di F&B Service. 

2. Atribut seorang petugas F&B Service.

Kelas Luring 

5
29/08/2023

B
ab : W

aiter / W
aitress. U

raian: Penjelasan tentang definisi W
aiter

Penjelasan tentang definisi W
aiter

Kelas Luring

6
05/09/2023

B
ab : Persiapan Praktikum

 Tata Boga. U
raian: R

esep Praktikum
 A

neka A
yam

 
N

usantara untuk Praktikum
 Selasa, 19 Septem

ber 2023 Jam
 08.50-10.30

R
esep Praktikum

 Aneka Ayam
 N

usantara. 1. Ayam
 Lengkuas. 2. Ayam

 Paniki. 3. Ayam
 Tangkap. 4. Ayam

 Krem
es. 5. Ayam

 Kalasan. 6. 
Ayam

 Taliw
ang. 7. Ayam

 Betutu.
Kelas Luring

7
12/09/2023

B
ab : BAR

, BAR
TEN

D
ER

, & BAR
TEN

D
IN

G
Bar adalah salah satu section dari Food & Beverage D

epartm
ent sebagai salah satu sum

ber pendapatan departm
ent. Bartender adalah 

profesi petugas Bar yang bertugas m
enyiapkan m

inum
an bagi tam

u. Jenis m
inum

an yang disajikan seorang bartender bisa berupa 
m

inum
an beralkohol m

aupun m
inum

an non alkohol. Bartending adalah pekerjaan seorang bartender. M
enurut M

arsum
, W

.A. (2004), 
Bar adalah suatu tem

pat yang diorganisasikan secara kom
ersial dan dilengkapi dengan fasilitas yang m

em
adai, terdapat baik di dalam

 

Kelas Luring

8
19/09/2023

B
ab : Banquet

Banquet m
erupakan salah satu section/departm

ent yang berada di baw
ah Food. R

evenue Food & Beverage tersebut berasal dari 
seluruh pelayanan banquet, salah satunya berupa kegiatan: m

eeting, incentive, convention, exhibition. Banquet m
erupakan 

Kelas Luring

9
26/09/2023

B
ab : Penjelasan Praktikum

 Kuliner
Praktikum

 Kuliner M
enu N

usantara karena m
enu nusantara m

em
iliki keunikan sendiri dibandingkan m

enu kontinental m
aupun m

enu 
oriental selain m

enu nusantara harus dilestarikan, m
enu nusantara juga kaya akan rem

pah yang m
enjadi tantangan sendiri untuk 

dipelajari. Praktikum
 dibagi berdasarkan kelom

pok dengan anggota perkelom
pok 4-5 M

ahasisw
a, agar praktikum

 bisa m
aksim

al

Kelas Luring

10
03/10/2023

B
ab : U

TS. U
raian: M

em
buat essay tentang: Food &

 B
everage M

anagem
ent 

m
inim

al 500 kata.
M

em
buat essay tentang: Food & Beverage M

anagem
ent m

inim
al 500 kata. Batas w

aktu pengum
pulan 2 m

inggu D
ikum

pulkan dalam
 

form
at docs ke em

ail C
hef D

odik
Kelas Luring

11
10/10/2023

B
ab : Banquet

Banquet adalah: Penyelenggaraan pelayanan perjam
uan m

akan untuk sekelom
pok orang. Banqueting adalah suatu istilah yang 

dipergunakan untuk m
eliputi kegiatan pelayanan banquet. Pelayanan suatu acara yang sudah dipesan dan direncanakan sebelum

nya 
m

elingkupi pelayanan m
akanan-m

inum
an, ruangan dan kelengkapan peralatan yang dibutuhkan dalam

 w
aktu tertentu. M

enurut R
iyadi 

(2015), â€œ
Banquet adalah salah satu bagian dari hotel yang tidak hanya m

enyediakan m
akanan atau m

inum
an, tetapi juga m

engatur 
dan m

erencanakan sebuah acara m
ulai dari ruangan yang akan digunakan, perlengkapan yang diperlukan serta hal-hal lain yang 

m
enunjang acara tersebut sesuai dengan keinginan tam

u. H
al-hal yang perludiperhatikan dalam

 pelayanan Banquet: 1. M
enu hidangan 

Kelas Luring

12
17/10/2023

B
ab : Peralatan & Perlengkapan Pelayanan (Service). 

Peralatan &
 Perlengkapan Pelayanan (Service). U

raian: Silverw
are / C

utleries. C
hina W

are. G
lass w

are. Linen.
Kelas Luring

13
24/10/2023

B
ab : Praktikum

 Kitchen
M

enu Praktikum
 Kitchen: Aneka O

lahan Ayam
 N

usantara. Ayam
 betutu. Ayam

 taliw
ang. Ayam

 tangkap. Ayam
 krem

es. Ayam
 paniki. 

Ayam
 kalasan. Ayam

 lengkuas.
Praktikum

 Luring di lab 
Kitchen dilakukan secara 

berkelom
pok dengan jum

lah 
14

31/10/2023
B

ab : M
EN

U
 EN

G
IN

ER
IN

G
. M

enu Engineering adalah serangkaian proses 
m

anajem
en pada Food &

 B
everage D

epartm
ent untuk m

elakukan rekayasa 
m

enu (evaluasi m
enu).

M
enu engineering berfungsi sebagai alat untuk m

elakukan evaluasi terhadap: Pada saat (m
asa) sekarang m

aupun pada saat (m
asa) 

akan datang. Sehingga penyusunan m
enu dan desainnya pada periode berikutnya m

enjadi terukur dan bisa dievaluasi kinerja dan 
produktifitasnya. M

enu Engineering adalah serangkaian proses m
anajem

en pada Food & Beverage D
epartm

ent untuk m
elakukan 

rekayasa m
enu (evaluasi m

enu). Penyusunan dan evaluasi harga jual m
enu. M

em
udahkan penyusunan siklus daftar m

enu yang dijual. 
Evaluasi m

enu yang dijual (fast m
oving, slow

 m
oving). Penetapan strategi prom

osi, pem
asaran, dan penjualan

Kelas Luring

15
07/11/2023

B
ab : KISI-KISI U

AS
KISI-KISI U

AS, disam
paikan kepada m

ahasisw
a secara luring. M

ateri disam
paikan secara kom

prehensif dan sistem
atis sehingga bisa 

m
enjadi alat belajar dan refreshm

ent atas sem
ua m

ateri ajar dari aw
al kelas sam

pai akhir kelas.
Kelas Luring

List K
egiatan Pengajaran SEM

ESTER
 G

A
N

JIL 2023/2024

Kelas : J

M
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LIAH
: Food & Beverage M

anagem
ent

D
osen: D

O
D

IK PR
AKO

SO
 EKO

 H
ER

Y SU
W

AN
D

O
JO

, SSt.Par., M
M

., C
H

E

Sekolah Tinggi Pariw
isata Am

barrukm
o (STIPR

AM
)

Jl.R
ingroad Tim

ur N
o. 52. Banguntapan, Bantul.



S1 Pariw
isata

N
o

N
IM

N
A

M
A

K
las

01/08/2023
08/08/2023

15/08/2023
22/08/2023

29/08/2023
05/09/2023

12/09/2023
19/09/2023

26/09/2023
03/10/2023

10/10/2023
17/10/2023

24/10/2023
31/10/2023

07/11/2023

1
2

3
4

5
6

7
8

9
10

11
12

13
14

15

1
216784

Adilla Pratiw
i

J
X

X
√

√
√

√
X

√
√

√
X

X
√

X
√

6
9

60  %

2
216785

Afada Im
adaddin

J
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

1
14

93.33  %

3
216786

Alfionita Theresya Saude
J

√
√

√
√

√
X

√
√

√
√

√
√

√
√

√
1

14
93.33  %

4
216787

Andhika W
icaksono

J
√

√
√

√
X

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

2
13

86.67  %

5
216788

Angelina O
ktavia R

am
adhanty

J
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
√

1
14

93.33  %

6
216789

Avionita M
iftahul Jannah

J
X

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
√

2
13

86.67  %

7
216790

Bagas Arya Seta
J

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

8
216908

Bias Aurora O
ey H

antum
a

J
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

15
100  %

9
216791

C
athrine Peni Sam

pelan
J

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

10
216792

D
ennis Arm

an Irfansyah
J

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

11
216793

D
eri Tri Yum

aroh
J

√
√

√
X

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
1

14
93.33  %

12
216794

D
inda W

idya R
istianti

J
√

√
√

√
√

√
X

√
√

√
X

√
√

√
√

2
13

86.67  %

13
216795

Endah N
urqori R

osahaeni
J

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

14
216796

Fhikri Fratam
a

J
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

1
14

93.33  %

15
216797

Francisca Vidia Kum
ala Sari

J
X

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

1
14

93.33  %

16
216798

H
asna N

ovita Sari
J

X
√

√
√

√
√

√
X

√
√

√
√

√
√

√
2

13
86.67  %

17
216799

H
ironim

us R
u'i

J
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

√
√

1
14

93.33  %

18
216897

Indria Agustina G
artisa

J
√

√
√

X
√

√
X

√
√

√
√

√
X

√
√

3
12

80  %

19
216800

Isnaini R
ia R

ahm
aw

ati
J

√
√

X
X

√
√

√
X

√
√

√
√

√
√

√
3

12
80  %

20
216801

Lisa Yani Kalaseka
J

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
15

100  %

21
216802

M
 Algazali

J
X

√
√

√
√

√
√

X
√

√
√

√
X

√
√

3
12

80  %

22
216803

M
aria Im

akulata Bupu
J

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

23
216804

M
elisa G

enesare Banggo
J

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

24
216805

M
uham

m
ad Alfariz

J
√

√
X

X
√

X
√

√
√

√
√

√
√

√
√

3
12

80  %

25
216806

N
afisa Fara Salsabilla

J
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

√
√

1
14

93.33  %

26
216807

N
aufal D

zaky Sam
udra Tarunanda

J
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

1
14

93.33  %

27
216808

N
issa N

urw
afa D

ew
i

J
√

√
√

√
√

√
X

√
√

√
√

√
X

√
√

2
13

86.67  %

28
216809

O
ktavianus N

dara W
alla

J
X

X
X

X
X

X
X

X
√

√
X

X
X

X
√

12
3

20  %

29
216811

R
am

adhan Abhibhow
o Asintyosakti

J
√

√
√

√
√

√
X

√
√

√
√

X
√

√
√

2
13

86.67  %

30
173087

R
IC

KY
F

√
√

√
X

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
1

14
93.33  %

31
216812

R
iekhe Irm

a Sugiestiam
y

J
√

√
√

X
√

√
√

√
√

√
X

√
√

√
√

2
13

86.67  %

32
216891

R
ifyal Sadam

 Al H
adid

J
X

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

1
14

93.33  %

33
216814

Sam
uel W

hattanto Supono
J

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

34
216813

Shafira Ayu W
ulandari

J
√

X
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

1
14

93.33  %

35
216815

Sherly Indira Kartikasari
J

√
√

√
√

X
√

√
√

√
√

√
X

√
√

√
2

13
86.67  %

36
216816

Syafira Aulia Fitri
J

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

37
216817

U
lan Prayuni Pandia

J
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

1
14

93.33  %

38
216818

W
ilbert Alphonsius Sim

on Taidi
J

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

39
216819

Yogi N
urul Faizah

J
√

√
√

X
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

2
13

86.67  %

( * )
(√)

( X )

( S )
( I )

K
ETER

A
N

G
A

N
 :

PR
ESEN

SI M
A

H
A

SISW
A

 SEM
ESTER

 G
A

N
JIL 2023/2024

K
LA

S : J

M
ATA KU

LIAH
: Food & Beverage M

anagem
ent

D
osen: D

O
D

IK PR
AKO

SO
 EKO

 H
ER

Y SU
W

AN
D

O
JO

, SSt.Par., M
M

., C
H

E

Sekolah Tinggi Pariw
isata Am

barrukm
o (STIPR

AM
)

Jl.R
ingroad Tim

ur N
o. 52. Banguntapan, Bantul.

: D
iisi dengan tanngal pertem

uan
: H

AD
IR

: Tanpa ada keterangan

: SAKIT (bila ada surat pem
beritahuan)

: IJIN
 (bila ada surat pem

beritahuan)

K
ETER

A
N

G
A

N

S
I

X
∑

%

TA
N

G
G

A
L PER

TEM
U

A
N



S1 Pariwisata

No NIM NAMA Klas NILAI
1 216784 Adilla Pratiwi J
2 216785 Afada Imadaddin J A
3 216786 Alfionita Theresya Saude J A
4 216787 Andhika Wicaksono J A
5 216788 Angelina Oktavia Ramadhanty J A
6 216789 Avionita Miftahul Jannah J A
7 216790 Bagas Arya Seta J A
8 216908 Bias Aurora Oey Hantuma J A
9 216791 Cathrine Peni Sampelan J A

10 216792 Dennis Arman Irfansyah J A
11 216793 Deri Tri Yumaroh J A
12 216794 Dinda Widya Ristianti J A
13 216795 Endah Nurqori Rosahaeni J A
14 216796 Fhikri Fratama J A
15 216797 Francisca Vidia Kumala Sari J A
16 216798 Hasna Novita Sari J A
17 216799 Hironimus Ru'i J A
18 216897 Indria Agustina Gartisa J A
19 216800 Isnaini Ria Rahmawati J A
20 216801 Lisa Yani Kalaseka J A
21 216802 M Algazali J A
22 216803 Maria Imakulata Bupu J
23 216804 Melisa Genesare Banggo J A
24 216805 Muhammad Alfariz J A
25 216806 Nafisa Fara Salsabilla J A
26 216807 Naufal Dzaky Samudra Tarunanda J
27 216808 Nissa Nurwafa Dewi J A
28 216809 Oktavianus Ndara Walla J
29 216811 Ramadhan Abhibhowo Asintyosakti J A
30 173087 RICKY F A
31 216812 Riekhe Irma Sugiestiamy J A
32 216891 Rifyal Sadam Al Hadid J A
33 216814 Samuel Whattanto Supono J A
34 216813 Shafira Ayu Wulandari J A
35 216815 Sherly Indira Kartikasari J A
36 216816 Syafira Aulia Fitri J A
37 216817 Ulan Prayuni Pandia J A
38 216818 Wilbert Alphonsius Simon Taidi J A
39 216819 Yogi Nurul Faizah J A

Dosen: DODIK PRAKOSO EKO HERY SUWANDOJO, SSt.Par., MM., CHE

Sekolah Tinggi Pariwisata Ambarrukmo (STIPRAM)
Jl. Ahmad Yani, Ring Road Timur 52B, Modalan, Banguntapan, Bantul, DIY 
NILAI MAHASISWA SEMESTER GANJIL 2023/2024
KELAS : J
MATA KULIAH: Food & Beverage Management






