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1
07/08/2023

B
ab : Perkenalan dan Kotrak Belajar. U

raian: Perkenalan D
osen, M

ahasisw
a, dan 

penyam
paian kontrak belajar

D
ijelaskan kepada M

ahasisw
a bahw

a kehadiran perkuliahan m
atkul F&B M

anajem
en adalah 14x 

tatap m
uka dengan 1x U

TS dan 1x U
AS. M

ahasisw
a m

em
iliki kesem

patan tidak hadir sebanyak 
4x jika berhalangan m

asuk kuliah. M
ahasisw

a m
em

ilik kesem
patan praktikum

 m
asing-m

asing 1x 
untuk praktikum

 m
em

asak, pastry, dan restaurant service. M
ahasisw

a e-learning w
ajib intensive 

berkom
unikasi dengan dosen untuk penyam

paian m
ateri kuliah dan tugas-tugas selam

a 

Kelas Luring

2
14/08/2023

B
ab : Pengenalan Food & Beverage M

anagem
ent. U

raian: Pengertian dan Tujuan Food 
&

 B
everage M

anagem
ent

Food & Beverage Product Food & Beverage Service Penjelasan m
engenai Pengertian F&B D

ept, 
Struktur O

rganisasi dan tugas utam
a F&B D

ept.
Kelas Luring

3
21/08/2023

B
ab : Struktur O

rganisasi, Tugas dan Atribut petugas F&B Service. U
raian: Sub M

ateri: 
Penjelasan Job Title dan tugas pokok Sub B

agian (section) 1. F&
B

 M
anager 2. H

ead 
W

aiter 3. C
aptain W

aiter 4. W
aiter /W

aitress 5. R
oom

 Service O
rder Taker

M
ahasisw

a m
am

pu m
enjelaskan : 1. Job Title dan tugas pokok setiap Sub bagian ( section ) di 

F&B Service 2. Atribut seorang petugas F&B Service
Kelas Luring

4
28/08/2023

B
ab : Persiapan Praktikum

 Tata Boga. U
raian: R

esep Praktikum
 A

neka A
yam

 
N

usantara untuk Praktikum
 (hari dan tanggal dalam

 konfirm
asi)

R
esep Praktikum

 Aneka Ayam
 N

usantara. M
ahasisw

a bekerja secara kelom
pok dan m

em
ilih 

m
enu sesuai dengan keinginan dan kem

am
puannya. Ayam

 Lengkuas. Ayam
 Paniki. Ayam

 
Tangkap. Ayam

 Krem
es. Ayam

 Kalasan. Ayam
Taliw

ang. Ayam
 Betutu.

Kelas Luring

5
04/09/2023

B
ab : W

aiter. W
aiter: W

aiter/tress m
em

iliki peran penting dalam
 m

em
berikan 

pelayanan kepada tam
u di Food &

 B
everage D

epartm
ent. Tugas w

aiter/tress tidak 
hanya sekedar m

enyajikan m
akanan dan atau m

inum
an kepada tam

u, nam
un lebih 

daripada itu.

D
alam

 m
enyajikan m

akanan dan atau m
inum

an kepada tam
u, w

aiter/tress m
em

iliki panduan yang 
disebut dengan sequence of service. W

aiter/tress dituntut untuk dapat bekerja secara profesional 
dan kom

peten, sehingga bisa m
em

berikan kepuasan kepada pelanggan. Kom
petensi profesi 

w
aiter/tress m

elingkupi tiga aspek yaitu: Know
ledge (Pengetahuan), Skill (Ketram

pilan), Attitude 
(Sikap Kerja Positif). Know

ledge (Pengetahuan) didapatkan m
elalui proses belajar baik secara 

Kelas Luring

6
11/09/2023

B
ab : Persiapan Praktikum

. U
raian: Praktikum

 M
enu A

yam
 A

neka M
enu N

usantara
M

enu N
usantara m

em
iliki tantangan yang lebih m

enarik dibandingkan dengan m
enu kontinental 

m
aupun m

enu oriental karena m
erupakan m

enu asli Indonesia yang harus kita lestarikan, disisi 
lainnya banyaknya bum

bu yang dipergunakan juga m
enjadi tantangan sendiri untuk dipelajari 

Kelas Luring

7
18/09/2023

B
ab : Peralatan F&B Service. U

raian: Peran F&
B

 D
epartm

ent di sebuah hotel sangat 
penting. H

al ini seperti dijelaskan berikut: 1. Sebagai 2nd back bone hotel revenue. 
(1st back bone hotel revenue com

e from
 accom

m
odation / room

) 2. M
elengkapi 

fasilitas akom
odasi dari sebuah hotel 3. M

elayani kebutuhan m
akan &

 m
inum

 bagi 
tam

u in-house (tam
u yang m

enginap di hotel) m
aupun tam

u external (tam
u yang 

M
engacu kepada peran penting tersebut, m

aka perlu diidentifikasi, diketahui, dipaham
i, 

diaplikasikan (digunakan, diraw
at, disim

pan, diinventarisir) beberapa hal yang berkaitan dengan 
sarana dan prasarana kerja di departem

en Food & Beverage tersebut. Sarana dan Prasarana 
tersebut m

eliputi: 1. Peralatan dan perlengkapan kerja 2. Penataan peralatan m
akan dan 

peralatan saji yang dibutuhkan di atas m
eja 3. Peralatan m

akan dan peralatan saji ditata sesuai 

Kelas Luring

8
25/09/2023

B
ab : BAR

, BAR
TEN

D
ER

, & BAR
TEN

D
IN

G
. U

raian: B
ar adalah salah satu section dari 

Food &
 B

everage D
epartm

ent sebagai salah satu sum
ber pendapatan departm

ent. 
B

artender adalah profesi petugas B
ar yang bertugas m

enyiapkan m
inum

an bagii 
tam

u. Jenis m
inum

an yang disajikan seorang bartender bisa berupa m
inum

an 
beralkohol m

aupun m
inum

an non alkohol. B
artending adalah pekerjaan seorang 

M
enurut M

arsum
, W

.A. (2004), Bar adalah suatu tem
pat yang diorganisasikan secara kom

ersial 
dan dilengkapi dengan fasilitas yang m

em
adai, terdapat baik di dalam

 hotel, m
aupun berdiri 

sendiri di luar hotel, dim
ana seseorang bisa m

endapatkan pelayanan segala m
acam

 m
inum

an 
baik yang beralkohol m

aupun m
inum

an non alkohol. Pada um
um

nya Bar m
em

punyai ruangan 
yang redup dan sam

ar-sam
ar dan hanya m

enjual beberapa m
akanan kecil saja. D

etilnya bisa 
9

02/10/2023
B

ab : U
TS. U

raian: U
TS diberikan dalam

 bentuk tugas m
em

buat essay tentang: Food 
&

 B
everage M

anagem
ent

M
em

buat essay tentang: Food & Beverage M
anagem

ent m
inim

al 500 kata. Batas w
aktu 

pengum
pulan 2 m

inggu D
ikum

pulkan dalam
 form

at docs ke em
ail C

hef D
odik

Kelas dilakukan secara 
Luring

10
09/10/2023

B
ab : BAN

Q
U

ET. U
raian: B

anqueting adalah suatu istilah yang dipergunakan untuk 
m

eliputi kegiatan pelayanan banquet. M
enurut R

iyadi (2015), â€œ
B

anquet adalah 
salah satu bagian dari hotel yang tidak hanya m

enyediakan m
akanan atau m

inum
an, 

tetapi juga m
engatur dan m

erencanakan sebuah acara m
ulai dari ruangan yang akan 

digunakan, perlengkapan yang diperlukan serta hal-hal lain yang m
enunjang acara 

tersebut sesuai dengan keinginan tam
u. M

arsum
 (2005), B

anqueting adalah suatu 

BAN
Q

U
ET adalah: Penyelenggaraan pelayanan perjam

uan m
akan untuk sekelom

pok orang. 
Pelayanan suatu acara yang sudah dipesan dan direncanakan sebelum

nya m
elingkupi pelayanan 

m
akanan-m

inum
an, ruangan dan kelengkapan peralatan yang dibutuhkan dalam

 w
aktu tertentu. 

H
al-hal yang perludiperhatikan dalam

 pelayanan Banquet: 1. M
enu hidangan yang akan disajikan. 

2. Jum
lah tam

u. 3. W
aktu (kapan) acara banquet akan dilaksanakan. 4. Tem

a acara (w
edding, 

birthday, arisan, m
eeting, dll).

Kelas Luring

11
16/10/2023

B
ab : Perlengkapan dan Peralatan Pelayanan (Service). U

raian: 1.Silver w
are/cutleries. 

2. C
hina w

are. 3. G
lass w

are. 4. Linen.
Peran F&

B
 D

epeartm
ent adalah  2nd back bone hotel revenue.  (1st back bone hotel 

revenue com
e from

 accom
m

odation / room
). M

elengkapi fasilitas akom
odasi dari sebuah 

hotel
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1
2

3
4

5
6

7
8

9
10

11
12

13
14

15

1
216713

Abda Ayna
H

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

X
√

√
2

13
86.67  %

2
216716

Alfin H
aykal D

am
ara

H
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
X

√
√

2
13

86.67  %

3
216717

Andina Juliana
H

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

X
√

√
2

13
86.67  %

4
216718

Arm
a Trian W

ahyu Saputro
H

X
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
2

13
86.67  %

5
216719

Audy Putri Syahw
a

H
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

1
14

93.33  %

6
216720

C
aecilia Putri Fadilla

H
√

√
X

√
√

√
√

√
√

√
X

√
X

√
√

3
12

80  %

7
216721

D
aniel Biyan Saputra

H
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
X

√
√

2
13

86.67  %

8
216723

D
iani Lidiya Fitri

H
√

X
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
X

√
√

3
12

80  %

9
216724

Elly Fauziah
H

√
X

X
√

√
√

√
√

√
X

√
√

X
√

√
4

11
73.33  %

10
216725

Farchan Fachrihan Abdulgani
H

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

X
√

X
√

√
3

12
80  %

11
216726

Febricha Susanto
H

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

X
√

√
2

13
86.67  %

12
216727

H
anif R

achm
aw

ati
H

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

X
√

√
2

13
86.67  %

13
216728

H
erli

H
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
X

√
√

2
13

86.67  %

14
216729

Iraw
ati M

 N
ur

H
X

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

2
13

86.67  %

15
216410

Khaerul M
ukm

inin
H

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

16
216730

Libertin O
segart

H
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
X

√
X

√
√

3
12

80  %

17
216731

R
anindaya

H
√

X
√

X
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

3
12

80  %

18
216732

M
ayang C

itra M
ahadew

i
H

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

X
√

√
2

13
86.67  %

19
216733

M
uham

ad Fathur R
ozi

H
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
X

√
√

2
13

86.67  %

20
216734

M
uham

m
ad Syaiful H

uda
H

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

X
√

√
2

13
86.67  %

21
216736

Perm
anadinta

H
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
X

√
√

2
13

86.67  %

22
216737

N
usi U

sm
anda

H
√

X
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
√

2
13

86.67  %

23
216738

R
achm

alia D
hea Safitri

H
√

X
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
X

√
√

3
12

80  %

24
216739

R
ahm

at Abby R
afiqy

H
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
X

√
X

√
√

2
13

86.67  %

25
216741

R
izky N

ur Fadilah
H

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

X
√

√
2

13
86.67  %

26
216742

R
odiena Abiel IU

M
H

√
X

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
2

13
86.67  %

27
216743

Shella Lestari
H

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

X
√

√
2

13
86.67  %

28
216744

Stevi Julianti
H

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

X
√

√
2

13
86.67  %

29
216745

Titah Idna Koptuning Arum
H

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
1

14
93.33  %

30
216746

Vincentius Abishayoga
H

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

X
√

√
2

13
86.67  %

31
216747

W
idiaw

ati
H

X
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

X
√

√
2

13
86.67  %

( * )
(√)

( X )

( S )
( I )
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ur N
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KLAS : H

: D
iisi dengan tanngal pertem

uan
: H

AD
IR

: Tanpa ada keterangan

: SAKIT (bila ada surat pem
beritahuan)

: IJIN
 (bila ada surat pem

beritahuan)

K
ETER
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N
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o
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S1 Pariwisata

No NIM NAMA Klas NILAI
1 216713 Abda Ayna H A
2 216716 Alfin Haykal Damara H A
3 216717 Andina Juliana H A
4 216718 Arma Trian Wahyu Saputro H A
5 216719 Audy Putri Syahwa H A
6 216720 Caecilia Putri Fadilla H A
7 216721 Daniel Biyan Saputra H A
8 216723 Diani Lidiya Fitri H A
9 216724 Elly Fauziah H A

10 216725 Farchan Fachrihan Abdulgani H A
11 216726 Febricha Susanto H A
12 216727 Hanif Rachmawati H A
13 216728 Herli H A
14 216729 Irawati M Nur H A
15 216410 Khaerul Mukminin H A
16 216730 Libertin Osegart H A
17 216731 Maria Beatrice Virginia Ranindaya H A
18 216732 Mayang Citra Mahadewi H A
19 216733 Muhamad Fathur Rozi H A
20 216734 Muhammad Syaiful Huda H A
21 216736 Nirbita Shierly Kintan Permanadinta H A
22 216737 Nusi Usmanda H A
23 216738 Rachmalia Dhea Safitri H A
24 216739 Rahmat Abby Rafiqy H A
25 216741 Rizky Nur Fadilah H A
26 216742 Rodiena Abiel IUM H A
27 216743 Shella Lestari H A
28 216744 Stevi Julianti H A
29 216745 Titah Idna Koptuning Arum H A
30 216746 Vincentius Abishayoga H A
31 216747 Widiawati H A

NILAI MAHASISWA SEMESTER GANJIL 2023/2024

KELAS : H

MATA KULIAH: Food & Beverage Management

Dosen: DODIK PRAKOSO EKO HERY SUWANDOJO, SSt.Par., 

Sekolah Tinggi Pariwisata Ambarrukmo (STIPRAM)

Jl. Ahmad Yani, Ring Road Timur 52B, Modalan, Banguntapan, Bantul, DIY (55198)






