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1
04/03/2024

B
ab : Pengenalan M

ata Kuliah, Kontrak Belajar, 
Penjelasan Perkuliahan

Pengenalan M
ata Kuliah, Kontrak Belajar, 

Penjelasan Perkuliahan
Kelas luring, Paparan, D

iskusi, Tanya jaw
ab

U
raian: Pengenalan M

ata Kuliah, Kontrak Belajar, 
Penjelasan Perkuliahan

2
11/03/2024

B
ab : Pengertian F&B D

ept, Struktur O
rganisasi dan 

tugas utam
a F&B D

ept.

C
eram

ah m
engenai Pengertian F&B D

ept, Struktur 
O

rganisasi dan tugas utam
a F&B D

ept.
Kelas luring, Paparan, D

iskusi, Tanya jaw
ab

U
raian: C

eram
ah m

engenai Pengertian F&B D
ept, 

Struktur O
rganisasi dan tugas utam

a F&B D
ept.

3
18/03/2024

B
ab : Job Title, Tugas Pokok Sub bagian ( section ) 

pada FB Service dan Atribut seorang petugas FB 
Service

Penyam
paian m

ateri kuliah tentang: Job Title dan 
tugas pokok setiap Sub bagian (section) FB 
Service. Atribut seorang petugas FB Service.

Kelas luring, Paparan, D
iskusi, Tanya jaw

ab

pada FB Service dan Atribut seorang petugas FB 
Service

B
ab : Jenis Pelayanan M

akanan dan M
inum

an

U
raian: Jenis Pelayanan M

akanan dan M
inum

an 
berhubungan dengan Jenis Peralatan yang harus 
disiapkan dan yang akan dipergunakan
B

ab : Jenis-jenis restaurant (outlet) di hotel dan jenis-
jenis restaurant secara um

um
M

ahasisw
a m

am
pu: M

enjelaskan dan 
m

engidentifikasi jenis-jenis restaurant/outlet di 
hotel. M

enjelaskan dan m
engidentifikasi jenis-jenis 

restaurant pada um
um

nya

U
raian: Jenis-jenis restaurant (outlet) di hotel dan jenis-

jenis restaurant secara um
um

. C
offee shop, Lounge, 

C
afetaria, R

estaurant, Pub, Tavern, Fine dinning, dll
B

ab : H
ygine dan Sanitasi M

akanan
M

enjelaskan Pengertian H
ygiene dan Sanitasi pada 

M
akanan. M

enjelaskan dan m
engidentifikasi jenis 

bahan m
akanan. M

enjelaskan jenis dan Sebab 
Kerusakan m

akanan
U

raian: H
ygiene M

akanan. Jenis m
akanan. Jenis dan 

Sebab Kerusakan m
akanan  

B
ab : H

ygiene dan Sanitasi
M

ahasisw
a m

am
pu dengan benar : M

enjelaskan 
dan m

engerti tentang H
ygiene dan sanitasi. 

M
enjelaskan dan m

engidentifikasi H
ygiene 

personal dan sanitasi lingkungan. 

Kelas Luring. Paparan. Tanya jaw
ab. Studi kasus

U
raian: Pengertian H

ygiene dan sanitasi. R
uang lingkup 

H
ygiene dan Sanitasi

B
ab : Struktur O

rganisasi F&B Product /Kitchen, 
Pengertian Sub bagian dari FB Product / Kitchen, Tugas 
utam

a m
asing-m

asing FB Product/ Kitchen, Atribut 
petugas F&B Product

Sub M
ateri: Job Title dan tugas pokok Sub Bagian 

(section) F&B Product/Kitchen
Kelas Luring. Paparan. Tanya jaw

ab. Studi kasus

U
raian: 

1. C
hef de C

uisine

Sekolah Tinggi Pariw
isata Am

barrukm
o (STIPR

AM
)

Jl.R
ingroad Tim

ur N
o. 52. Banguntapan, Bantul.

Prodi :

D
osen

: D
O

D
IK PR

AKO
SO

 EKO
 H

ER
Y SU

W
AN

D
O

JO
, SSt.Par., M

M
., C

H
E

List Kegiatan Pengajaran SEM
ESTER

 G
EN

AP 2023/2024

M
ATA KU

LIAH

Kelas Luring. Paparan. Tanya jaw
ab. Studi kasus

Kelas Luring. Paparan. Tanya jaw
ab. Studi kasus

7
06/05/2024

8
22/04/2024

5
01/04/2024

6
13/05/2024

4
25/03/2024

Jenis Pelayanan M
akanan dan M

inum
an 1. French 

Service 2. R
ussian Service 3. C

ounter Service 4. 
Self Service ( Buffet ) 5. C

arry out Service Jenis 
Peralatan : 1. Silver w

are / Table w
are 2. G

lass 
w

are 3. C
hina w

are/C
rockery

Kelas Luring. Paparan. Tanya jaw
ab. Studi kasus

N
o
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K

O
K
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H
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K

O
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A

H
A
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C
A
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TA

N



1. Pengertian Sub bagian dari FB Product / Kitchen
2. Sous C

hef

2. Struktur O
rganisasi F&B Product /Kitchen

3. C
hef de Partie

3. Tugas utam
a m

asing-m
asing FB Product/ Kitchen

4. C
ook

4. M
em

aham
i atribut seorang petugas F&B Product

H
ot (M

ain) Kitchen, C
old Kitchen (G

arde m
anger), 

Saucier, Butcher, Pastry, Bakery
Kitchen uniform

: H
at C

hef, C
hef Jacket, Apron, 

N
ecktie, Safety shoes

B
ab : U

jian Tengah Sem
ester W

AITER
D

efinisi W
aiter: M

enurut Atm
odjo (2005), w

aiter 
atau w

aitress ialah seseorang yang m
enyajikan 

m
akanan dan m

inum
an di dalam

 sebuah restoran 
atau bar. Atm

odjo (2005), juga m
enyatakan bahw

a 
w

aiter atau w
aitress adalah karyaw

an atau 
karyaw

ati di dalam
 sebuah restoran yang bertugas 

m
enunggu tam

u-tam
u, m

em
buat tam

u-tam
u 

m
erasa m

endapat sam
butan dengan baik dan 

nyam
an, m

engam
bil pesanan m

akanan dan 
m

inum
an serta m

enyajikannya, juga m
em

bersihkan 
restoran dan lingkungannya serta m

em
persiapkan 

m
eja m

akan untuk tam
u berikutnya. M

enurut 
Soenarno (1995) pram

usaji adalah pelayan 
restoran yang m

em
punyai tugas m

enunggu tam
u, 

m
elayani pem

esanan m
akanan dan m

inum
an dan 

m
enyajikan pesanan tersebut kepada tam

u 
tersebut. Sedangkan m

enurut Soekresno dan 
Pendit (1998), bahw

a pram
usaji (disebut juga 

w
aiter atau w

aitress) karyaw
an atau karyaw

ati 
restoran hotel yang m

em
punyai tugas dan 

tanggung jaw
ab m

elayani kebutuhan m
akan dan 

m
inum

 bagi para pelanggan hotel.

Penjelasan Tugas U
TS

U
raian: U

jian Tengah Sem
ester Tentang W

aiter
Syarat dan sikap kerja W

aiter: jujur, disiplin, cerm
at, 

cekatan, ram
ah, santun, good personality, w

ell 
groom

ing, no body odour, helpful, em
pathy.

M
ahasisw

a m
engerjakan tugas m

andiri

B
ab : FO

O
D

 Q
U

ALITY and SER
VIC

E Q
U

ALITY
Pengertian FO

O
D

 Q
U

ALITY, berkaitan dengan 
kualitas produk, keam

anan produk, konsistensi 
produk, keberlanjutan produk, kepuasan pelanggan

Kelas Luring. Paparan. Tanya jaw
ab. Studi kasus

U
raian: Pengertian FO

O
D

 Q
U

ALITY. Pengertian 
SER

VIC
E Q

U
ALITY

Pengertian SER
VIC

E Q
U

ALITY, berkaitan dengan 
kualitas pelayanan, konsistensi pelayanan, 
keberlanjutan pelayanan, kepuasan pelanggan

B
ab : Praktikum

 M
enu D

aging Kontinental
Praktikum

 M
enu D

aging Kontinental.

U
raian: Praktikum

 M
enu D

aging Kontinental di 
laboratorium

 kitchen Stipram
M

ahasisw
a dim

inta m
em

buat produk olahan daging 
kontinental secara berkelom

pok.
H

asil praktikum
 dipresentasikan dan dievaluasi 

penam
pilan, tekstur, citarasa

B
ab : Food C

ost dan M
enu Engineering

U
raian: 1. Pengertian Food and Beverage C

ost dan 
cara penghitungan 2. Pengertian M

enu Engineering
13

B
ab : M

enu dan Jenis M
enu

1.   Pengertian m
enu

U
raian: M

EN
U

 & PR
IC

IN
G

 STR
ATEG

Y
2.   M

anfaat m
enu

27/05/2024
Kelas Luring Paparan Tugas, studi kasus

11
17/06/2024

Praktikum
 laboratorium

 kitchen Stipram

12
24/06/2024

1. Pengertian FB C
ost 2. C

ara m
enghitung FB C

ost 
3. M

engoptim
alkan keuntungan 4. Pengertian 

M
enu Engineering 5. M

anfaat M
enu Engineering 6. 

C
ara m

em
buat M

enu Engineering

Kelas Luring Paparan Tugas, studi kasus

9
29/04/2024

10
20/05/2024



04/03/2024
11/03/2024

18/03/2024
25/03/2024

01/04/2024
13/05/2024

06/05/2024
22/04/2024

29/04/2024
20/05/2024

17/06/2024
24/06/2024

27/05/2024
03/06/2024

10/06/2024

1
2

3
4

5
6

7
8

9
10

11
12

13
14

15

1
216497

A
bdul G

hafur
B

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
15

100  %

2
216498

A
driana A

ngelica M
ehe

B
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

15
100  %

3
216499

A
hm

ad R
iky A

rdiyansyah
B

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
15

100  %

4
216500

A
m

alia N
ur A

zizah
B

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
15

100  %

5
216501

A
ndrew

 K
enrick B

eckham
B

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
15

100  %

6
216502

A
N

IS
S

A
 A

IN
U

N
 C

H
A

N
IF

A
H

B
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

15
100  %

7
216503

B
eatriks m

arten H
um

a U
ly

B
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

15
100  %

8
216504

B
im

a Jaya P
rata

B
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

15
100  %

9
216505

C
ici A

frianty
B

X
X

X
X

X
X

X
X

X
X

X
X

X
X

X
15

0
0  %

10
216506

D
evi A

nggraini
B

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
15

100  %

11
216508

D
iw

ta A
urora

B
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

15
100  %

12
216391

E
va Y

uliyanti
B

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
15

100  %

13
216509

G
adis B

ertrana N
urselly R

oem
B

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
15

100  %

14
216510

H
ajid H

abibullah
B

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
15

100  %

15
216511

Ibrahim
B

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
15

100  %

16
216512

Ikhtyara K
hansa A

triya
B

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
15

100  %

17
216513

K
erin M

arti
B

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
15

100  %

18
216514

Lusiana A
sari Lati

B
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

15
100  %

19
216516

M
aria N

atalia W
ea

B
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

15
100  %

20
216517

M
erry T

ri Y
ulianti

B
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

15
100  %

21
216519

N
ani N

ur'aeni
B

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
15

100  %

22
216521

N
ovita M

argaretta
B

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
15

100  %

23
216523

R
eineldis A

rnoldine D
jiputri

B
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

15
100  %

24
216524

R
endy A

rivaka P
utra

B
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

15
100  %

25
216526

S
ari P

utri M
eylanny

B
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

15
100  %

26
216527

S
idik P

rabianto
B

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
15

100  %

27
216529

T
heresia M

argaretha
B

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
15

100  %

28
216530

U
ut F

adhilah P
utriyana

B
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

15
100  %

29
216532

Y
uni T

anggu
B

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
√

√
15

100  %
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 2023/2024

K
L

A
S

 : B

T
o

u
rism

M
A

T
A

 K
U

LIA
H

D
osen

: D
iisi dengan tanngal pertem

uan
: H

A
D

IR
: T

anpa ada keterangan

: S
A

K
IT

 (bila ada surat pem
beritahuan)

: IJIN
 (bila ada surat pem

beritahuan)

K
E

T
E

R
A

N
G

A
N

S
I

X
∑

%
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O

D
IK
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R

A
K

O
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O
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K
O
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E

R
Y

 S
U

W
A

N
D

O
JO

, S
S

t.P
ar., M

M
., C

H
E

N
o

N
IM

N
A

M
A

K
las

T
A

N
G

G
A

L
 P

E
R

T
E

M
U

A
N

S
ekolah T

inggi P
ariw

isata A
m

barrukm
o (S

T
IP

R
A

M
)

Jl.R
ingroad T

im
ur N

o. 52. B
anguntapan, B

antul.



No NIM NAMA Klas NILAI

1 216497 Abdul Ghafur B A

2 216498 Adriana Angelica Mehe B A

3 216499 Ahmad Riky Ardiyansyah B A

4 216500 Amalia Nur Azizah B A

5 216501 Andrew Kenrick Beckham B A

6 216502 ANISSA AINUN CHANIFAH B A

7 216503 Beatriks marten Huma Uly B A

8 216504 Bima Jaya Prata B A

9 216505 Cici Afrianty B -

10 216506 Devi Anggraini B A

11 216508 Diwta Aurora B -

12 216391 Eva Yuliyanti B A

13 216509 Gadis Bertrana Nurselly Roem B A

14 216510 Hajid Habibullah B A

15 216511 Ibrahim B A

16 216512 Ikhtyara Khansa Atriya B A

17 216513 Kerin Marti B A

18 216514 Lusiana Asari Lati B A

19 216516 Maria Natalia Wea B A

20 216517 Merry Tri Yulianti B A

21 216519 Nani Nur'aeni B A

22 216521 Novita Margaretta B A

23 216523 Reineldis Arnoldine Djiputri B A

24 216524 Rendy Arivaka Putra B A

25 216526 Sari Putri Meylanny B A

26 216527 Sidik Prabianto B A

27 216529 Theresia Margaretha B A

28 216530 Uut Fadhilah Putriyana B A

29 216532 Yuni Tanggu B A

Dosen : DODIK PRAKOSO EKO HERY 

Sekolah Tinggi Pariwisata Ambarrukmo 

Jl. Ahmad Yani, Ring Road Timur 52B, Modalan, Banguntapan, Bantul, DIY 

NILAI MAHASISWA SEMESTER GENAP 2023/2024
KELAS : B

Tourism

MATA KULIAH : Food & Beverage Management


